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LE MACELLERIE , LE MACELLERIE
DEL GUSTO STy DEL GUSTO

conrcfmercio E conrctfimercio

vicenzn vicEnzA

Via Vaccari, 84 - Vicenza 0444.565672
Via Liston S. Gaetano - Malo 0445.605566
Via Marconi, 5 - Mason Vicentino 0424.708055
Viale Trieste, 124 - Vicenza 0444.506435
Via Trieste, 179 - Thiene 0445.361354
Via Btg. Val Leogra, 81 - Schio 0445.523175
Via Olmo, 49 - Creazzo 0444.520530
Via Levico, 2 - Caldogno - Fraz. Cresole 0444.986380
Via Zanella 6 - Montorso 0444.685440
Via Barco, 28 - Caldogno 0444.585001
Via Dante, 93 - Caldogno 0444.586085
Via Del Mercato Nuovo, 37 - Vicenza 0444.569908
Via Da Vinci, 8 - Altavilla Vic.na 0444.572115
Via Dalla Zuanna, 8 - Asiago 0424.462677
Via Cantale,6 - Luisiana 0424.406020
S. S. Pasubio, 161 - Vicenza 0444.980144
Via Roma, 19 - Montecchio Maggiore 0444.696223
Via Giavenale di Sopra, 83 - Schio 0445.671853
Piazza Monza, 17 - Dueville 0444.590294
Via Matteotti, 41/A - Poiana Maggiore 0444.898222
Via Largo Tiepolo, 65 - Creazzo 0444.341192
Via Roma, § - Sandrigo 0444.750507
Via Martiri della Liberta, 16 - Sovizzo 0444.551001
Via 7 Martiri, 14/E - Valdagno 0445.406464
Via Arasella, 7 - Isola Vic.na 0444.975960
Viale Dal Verme, 149/151 Vicenza 0444.922816
Contra Pusterla, 21 - Vicenza 0444.321890

Oé P l.d tt(’ 3[ pdgqua Pzepaza to Via Marosticana, 2/B - Bolzano Vic. 0444.351023
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PRINCIPALI INGREDIENTI COTTURA:

GIA PRESENTINELLA rosolare il preparato con un
PREPARAZIONE: filo d’olio extravergine di oliva,
Spalla d'agnello disossata, sfumare con del vino bianco
salsiccia, pane imbevuto nel secco, aggiungere brodo e
latte, uova, parmigiano o grana  tiporre in forno a 180° C per
grattugiato, aglio, cipolla, un’ora e mezza circa.
prezzemolo. CONTORNO:

spinaci al burro oppure

carciofi al latte.

B Braio Rosso 2003
Selezione Le Macine della Cantina Colli Vicentini.
Da uve Merlot e Cabernet con parziale appassimento e affinato
in legno; vino da un profumo ampio con note speziate e sentori
di frutta rossa matura. Al palato morbido e corposo, si abbina a
piatti importanti della nostra tradizione.



