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Ala carte

Il bollito
take away
alla vicentina

Fernanda Roggero

mm Ipartigianidel fassone e
della chianina all’inizio hanno
stortoun po’ilnaso.Mai |
Damini, famiglia di macellai
ad Arzignano nel cuore della
ricca provinciawvicentina, da
anni proseguono spediti per
lapropriastrada.
Proponendo ai propri clienti
le carni dirazza Limousine,
provenienti daunallevatore
difiduciain Brianza,zona di
scarsa tradizione nelle carni
dipregio. Qui fanno premiole
capacita di Gianpietro,
responsabile ditutte le
lavorazioni, dalla frollaturaal
taglio. Oggila
macelleria-salumeriasié
trasformatainunabottega
gourmet con le eccellenze
alimentaridella penisolaeun
angolo ristorante dove si
possono assaporare le
proposte di Giorgio, il fratello |
chef.Danonperderela °
degustazmne dicarne cruda
in purezza, magari al tavolo
accanto alla cella frigorifera
in cuiriposanoiquartidi
manzo. Se si &in zona pero,
meritaallungarsiun po’ finoa
Sovizzo,daunaltro
salumificio-macelleriache ha
preso acuore le sortidelle
desperate housewives con
velleita culinarie e tempo
scarso. La famiglia Nogarasi
¢inventatail bollito take
away. Confezionisottovuoto
che siscaldano in pochi
minutiin acquabollente:
manzo, lingua e cotechino
riacquistano profumi e sapori
come fossero appena cotti.
Presto saranno disponibili
anchealtritaglidicarneela
macelleriasta pensando
all'introduzione diun
servizio di vendita online,
oltre ad almeno un punto di
distribuzione a Milano.
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