NOGARA

salumificio macelleria

Menu di Pasqua 2011

Proposte per gli antipasti
Panettone InSolitum Signorini con Lonzino Nogara e sottoli Oliveri
Prosciutto Cotto Pernigotti con Asparagi croccanti Stouts e senape francese
Strudel di sfoglia con asparagi e speck oppure alle verdure
Salmone scozzere con agrodolce di verdure

Proposte per i primi piatti
I nostri ragouts pronti all'anitra, classico e di agnello per condire le fettuccine fresche dello Scrigno

Le nostre lasagne pasticciate classiche, alle verdure e all'anitra

Proposte per i secondi piatti
Piccolo Agnello razza Brogna allevato brado nei Monti Lessini (Verona)
Capretto francese
Tagliata di Agnello
Piccoli spiedini di Agnello
Agnello marinato
Cosciotto di Agnello con aromi classici
Bracioline scottadito di Agnello presale
Arrosti classici di Vitello con tartufo o misti Vitello-Maiale
Rotolo di Coniglio delicato

e per il finale

La Colomba e la Focaccia Perbellini
Il Dorello di Signorini

abbinati
alle bollicine del Durello di Sandro de Bruno
alla blanquette de Limoux Aimery
e al durello Marcato

E per la Pasquetta vi proponiamo un “Déjeuner sur 'herbe” con...
la Sopressa, il Salame sale e pepe, i formaggi dei Monti Lessini col tradizionale panbiscotto!

Un sincero augurio di una serena e Santa Pasqua da tutti noi!

Macelleria Nogara
Telefono 0444551001



